
 

                                                           

               2010 “Cherry Cove” Pinot Noir 

 Why Cherry Cove?   In 2009, we felt the times were right     
to introduce a Pinot that was easygoing and didn't break 
the consumer’s bank.  The Cherry Cove label is imagined 
from a photo of our favorite boating cove, is a play on the 
Rainier cherries planted with our estate vineyard in 1991, 
and also expresses the cherry subtleties of flavor found in 
our Pinot Noir wines.      
We wanted a Pinot Noir that our restaurant customers 
could proudly feature as a discovered boutique wine, and 
that also supported their bottom line.  The Cherry Cove 
brand will grow with grapes sourced from our estate 

vineyard and the surrounding Willamette Valley. The Cherry Cove is a fine Oregon Pinot Noir 
which provides friendly drinking and approachability, but also rises to the intelligence of the 
wine consumer who wants to experience the originality and personality unique to each Oregon 
vintage.   
 
2010 vintage:  The cool 2010 growing season gave way to wonderful hot September weather 
which focused tannins, increased sugars, and preserved the bright acids characteristic of the 
vintage.   After a 5 day cold maceration, natural and selected yeast fermentation, malolactic 
fermentation in barrel, the wines were hand‐stirred & sur lie aged to meld the rich acid of the 
vintage with a round mid‐palate texture and fine tannins representative of the vintage.         
The ruby color of this wine suggests “classic Pinot“ as the nose opens with fresh lavender and 
plum jam.  Across the palate are vibrant tones, from explosive red cherry on entry to the lush 
strawberry on the lively mid‐palate.  Lingering floral tones hang for just a moment and carry 
through the soft finish.             

 

JUST THE FACTS 
 

Vineyard:                 Coleman Vineyard Estate 
Vintage:    2010 
AVA:      Willamette Valley,  Oregon 
Yield:      2.1 tons 
Blend:                   Pinot Noir, clones Pommard and Dijon clones        
Fermentation:    Native and selected yeasts.  Malolactic fermentation in barrel, 10% new oak 
Alcohol:    13.1% 
Production:    under 2,500 cases 
Winegrowers:    Kim and Randy Coleman 
UPC Code:    9 99872 00009 2 
Wholesale:    $    per bottle / $            per oz (post off), $   per bottle (front‐line) 


